MASI

MASIANCO

PINOT GRIGIO E VERDUZZO DELLE VENEZIE IGT

E vino bianco fresco, aromatico e fruttato, inconfondibile
interpretazione del Pinot Grigio delle Venezie e della tecnica
dell’ Appassimento, di cui Masi ¢ specialista. E un Supervenetian
di grande personalita, “fratello” del noto Campofiorin rosso.

VITIGNI
Pinot Grigio, Verduzzo.

NOTE ORGANOLETTICHE

Aspetto: giallo dorato con riflessi verdognoli.

Olfatto: agrumi, fiori bianchi e miele.

Palato: sentori freschi di limone e fruttati di pesca e albicocca, con piacevoli note
di miele.

ABBINAMENTI i B PINOT GRI
Ottimo aperitivo. Ben si abbina ad antipasti, pesce, carni bianche grigliate. T

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10° C.
GRADAZIONE ALCOLICA: 13% VOL.
VITA SULLO SCAFFALE: 3 ANNI

SIMBOLO DI GARANZIA SULLE
i RETROETICHETTE DEI VINI MASI
75 7% DA UVE APPASSITE
ML ML

E un esempio unico di blend di uve bianche fresche e appassite: la ricchezza di profumi e di aromi del Pinot Grigio delle Venezie
si sposa armonicamente con la struttura dell’'uva autoctona Verduzzo, leggermente appassita.
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